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Degerli Musterimiz,

Avrupa’da “Southampton renkleri” olarak adlandirilan altt azo- renklendiricinin
yasaklanmasiyla tlketicilerin dogal GrlGnlere olan ilgisi daha da artmistir. Innova Insights
tarafindan belirtildigi gibi “Tuketici birlikleri gida katki maddelerinin gelecekte ¢ok daha az
oranda kullanilacagini ve gidalari renklendirmek igin daha dogal yollara basvurulacagini
ongormektedirler” (1).

Tuketici taleplerine olan yuksek ilgilimiz dogrultusunda Kervan Gida olarak 2010 yilindan bu
yana urettigimiz Urlnlerde dogal renklendiricileri kullanmaktayiz. Bu yazinin amaci dogal
renklendiriciler konusunda sizleri teknik bir yaklagsim dogrultusunda bilgilendirmektir.

Dogal renklendirici nedir?

Renklendirici icinde ¢dzlinebildigi bir siviya renk veren maddedir (2). Renklendiriciler temel
olarak elde edildikleri kaynaklara gore siniflandiriimaktadir. Sentetik renklendiriciler kimyasal
yollarla Uretiimekte ve gida, ilag, kozmetik sektérlerinde kullaniimaktadir. Dogal
renklendiriciler ise bitkiler, deniz yosunlari gibi yenilenebilir kaynaklardan ekstrakte edilmekte
olup gida, ilag, kozmetik, yem ve tekstil endustrilerinde kullanimaktadir (2,3).

Dogal renklendiricilerden bazilari

Antosiyaninler
Antosiyaninler kirmizi, mor ve mavi renk veren gicek, meyve ve sebzelerden elde edilen

suda ¢o6zunebilen pigmentlerdir. pH degisimine olduk¢a duyarlidirlar. Asidik kosullarda ¢ok
kirmizi, pH arttikca mavi renk vermektedirler. Elde edildigi ana kaynaklar siyah Gzim, frenk
Uuzimu, visne, murver ¢gicedi, kirmizi lahana ve cilek olup igecek, recel ve sekerlemelerde
kullaniimaktadir (4).

Kurkumin/ Turmerik
MC dergisinin Ocak 2010 sayisinda belirtildigi Gzere turmeric oleorosin kullanim miktarina

bagh olarak agiktan parlaga farkli sari tonlari verebilmektedir. Yagda ¢6zindr, suda
¢bzunebilen cesitleri de mevcuttut. Isi dayanimi yiksek, 1sik stabilitesi disik oldugu ¢in
seffaf olmayan ambalajli GrGnlerde kullanimi daha uygundur (5).

Klorofiller

Klorofil en yaygin olarak bulunan dogal bitkisel pigment olup hemen hemen tim yesil
yaprakli sebzelerde bulunmaktadir. Klorofilinler suda ¢6zindr, 1s1 ve 1sik stabilitesi nispeten
yuksektir. Sekerleme ve sut urinlerinde kullanihr (4).

Karbon black- bitkisel karbon

Bitkisel karbon black 1si ve 1gik etkisiyle gozinmeyen ve sekerleme Urunlerinde yaygin olark
kullanilan bir pigmenttir (4).

Dogal renklendirici kullaniminin avantajlari ve dezavantajlari

Dogal renklendirici kullaniminin saglik agisindan zararsiz olmasi, “temiz etiket’li, tlketicilerin
saglhkli Grin taleplerini karsilamasi gibi pek ¢ok avantajlari mevcuttur. Bununla birlikte
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sentetik renklendiricilere kiyasla stabilitesi daha diisuktir. istenen renklerin elde edilebilmesi
icin daha yuksek miktarlarda kullanilmasi gerekmektedir ve maliyet acisindan daha
pahalidirlar (2).

Dogal renklendiricilerle daha iyi sonucglar alinabilmesi i¢cin Kervan Gida’daki
uygulamalar

Kervan Gida’da calisilan triin matrisi, son Urtinde istenen renk, stabilite, pH, isil islem etkisi
ve paketleme dikkate alinarak en uygun oldugu ¢alismalarla belirlenen dogal renklendiriciler
kullaniimaktadir. Ornegin jelly Urlinlerimizde ikisi de yakin renkler verdigi halde beta
karotene kiyasla 1si, 1sIk ve havaya kars! stabilitesi daha iyi olan lutein dogal sari olarak
tercih edilmektedir.

Dogal renklendirici Uretiminde lider konumundaki tedarikgilerle galismanin yani sira yenilik
ve trendleri takip ediyoruz. isletmemize gelen dogal renklendiriciler, tedarikci tarafindan
Onerilen en uygun depolama kosullarinda muhafaza edilmektedir (depo ve Uretim
alanlarinda 4- 100C’lik soguk odalar mevcuttur).

Ozetle, Urettigimiz jelly sekerleme, licorice sekerleme ve sakiz (riinlerine en uygun dogal
renklendiricileri uygun proses kosullarinda uygulamamizla birlikte yaptidimiz hizlandiriimig
ve gercek zamanh raf dmru testleri dogal renklendiricilerin kaynagdi ve elde edilis yontemi
geregi raf omrl surecinde zamanla renklerinin azalma, solma egiliminde oldugunu
gOstermektedir.

Urdinlerimiz ve hizmetlerimizden memnun kalmanizi dileriz.
Saygilarimizla

Kervan Gida

Ar-Ge Departmani
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